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2. Убойные качества подопытных животных в возрасте 18 мес. (X±Sx)

Показатель
Группа

I II III
Предубойная масса, кг
Масса парной туши, кг
Выход туши, %
Масса внутреннего жира-сырца, кг
Выход внутреннего жира-сырца, %
Убойная масса, кг
Убойный выход, %
Масса мякоти, кг
Выход мякоти, %

452,5±3,64
249,4±1,64

55,1
20,6±1,08

5,44
270,0±1,32

59,7
198,1
80,46

413,5±4,26
224,1±2,16 

54,2
16,2±1,34 

3,92
240,3±1,81

58,1
176,7
79,94

442,2±4,43
242,8±2,34

54,9
19,2±1,12 

5,06
262,0±2,04 

59,2
192,9
80,48

качестве мяса. Поэтому наиболее полное представ-

ление можно получить лишь после убоя животных.

Известно, что мясная продуктивность скота, 

биологическая и энергетическая ценность мяса, 

а также его пищевые достоинства обусловлены 

технологией выращивания, генотипом, уровнем 

и полноценностью кормления, физиологическим 

состоянием.

Результаты контрольного убоя свидетельст-

вуют, что наиболее тяжеловесные туши получе-

ны от животных, откармливаемых на площадке 

(табл. 2).

Так, по массе парной туши бычки I гр. превос-

ходили сверстников II и III гр. соответственно на 

11,3 и 2,7%, выходу туши – на 0,2–0,9%, абсолютной 

массе внутреннего жира-сырца – на 27,1 и 7,3%, 

убойному выходу – на 1,6 и 0,5% соответственно. 

Характерно, что наибольшей убойной массой 

отличались бычки I гр. Достаточно отметить, что 

их превосходство над сверстниками из II и III гр. 

по величине изучаемого показателя составляло 

3,1–12,4%, убойному выходу – 0,5–1,6%.

При этом в тушах бычков, которые находились 

на площадке более длительное время, содержалось 

мякоти на 12,1 и 3,3% больше, чем у сверстников 

II и III гр.

Вывод. При изучении влияния различных 

способов содержания бычков казахской белого-

ловой породы на их продуктивность установлено, 

что лучшей динамикой роста и более высокими 

убойными качествами характеризовались бычки, 

содержащиеся на откормочной площадке. В то же 

время молодняк всех изучаемых групп отличался 

достаточно высокими показателями интенсивности 

роста и мясной продуктивности.
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Содержание в мясе питательных веществ во 

многом характеризует его пищевое достоинство. 

Вкусовые качества мяса определяются такими 

показателями, как нежность, сочность, а также 

наличием жировых включений, создающих его 

мраморность. Питательные достоинства и вкусовые 

качества мяса зависят во многом и от химического 

состава и энергетической ценности [1–3].

Мышечная ткань состоит из воды, белка, 

жира, аминокислот, витаминов и минеральных 

веществ. Вопросу изучения химического состава 

мяса посвящены труды многих исследователей. 

Установлено, что качество мяса откармливаемых 

животных, в частности его химический состав, за-

висит от ряда факторов, среди которых генотипу 

отводится определённая роль. В то же время по 

соотношению питательных веществ в мясе судят 

о его полноценности в пищевом отношении [4, 5].

Химический состав и энергетическая
ценность мяса бычков разных генотипов
в горных условиях Таджикистана
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1. Химический состав средней пробы

мяса-фарша бычков разных генотипов

в возрасте 21 мес. (Х±Sx)

Показатель
Группа

I II III
Общая влага, %
Сухое вещество, %
Жир, %
Протеин, %
Соотношение
белка к жиру
Зола, %
Энергетическая
ценность 1 кг, МДж
Кальций, мг%
Фосфор, мг%

70,25±0,65
29,75±0,64
8,70±0,09
20,03±0,30

2,30:1

1,02±0,01
6,82

0,11±0,03
2,88±0,22

68,94±0,23
31,06±0,28
9,57±0,06
20,51±0,15

2,14:1

0,98±0,06
7,12

0,11±0,04
3,09±0,27

69,53±0,49
30,47±0,24
8,95±0,13
20,51±0,54

2,29:1

1,01±0,02
7,01

0,11±0,05
2,88±0,32

Целью данной работы являлось изучение хи-

мического состава средней пробы мяса и длин-

нейшей мышцы спины бычков разного генотипа 

в возрасте 21 мес.

Материал и методика исследований. Исследо-

вания проведены в производственных условиях 

племенного хозяйства им. С. Сафарова Хатлонской 

области Республики Таджикистан.

Для проведения исследований по принципу 

аналогов было сформировано три группы бычков 

по 15 гол. в каждой. I гр. – чистопородные кал-

мыцкие – служила контролем, II – гибридные 

бычки (1/2 калмыцкая  1/2 зебу) и III – зебу 

индубразил – опытные группы.

Мясную продуктивность бычков изучали по 

результатам контрольного убоя в возрасте 21 мес. 

(по 3 гол. бычков из каждой группы) по методике 

ВАСХНИЛ, ВИЖ, ВНИИМПа (1977) на Кулябском 

мясокомбинате. Качество мяса устанавливали на 

основе химического анализа средней пробы мякоти 

туши и длиннейшей мышцы спины по методике 

ВНИИМСа (1984).

Цифровой материал обрабатывали биометри-

ческим методом по Н.А. Плохинскому, Е.К. Мер-

курьевой с использованием программы Excel 

компьютера.

Результаты исследований. До недавнего вре-

мени принято было считать лучшей по качеству 

говядину, в которой соотношение белка к жиру 

составляет 1:1. В настоящее время эта точка зре-

ния резко изменилась. Современный потребитель 

предъявляет повышенный спрос на относительно 

постную говядину, в которой соотношение белка 

и жира 2:1. При этом мясо должно быть с равно-

мерным распределением жира в туше. Результаты 

химического анализа мяса-фарша приведены в 

таблице 1.

Данные таблицы показывают, что химиче-

ский состав средней пробы мяса в зависимости 

от генотипа бычков претерпевает определённые 

изменения. Так, наибольшее содержание сухого 

вещества (31,06%) и протеина (20,51%) отмечено 

в мясе гибридных бычков II гр. При этом по со-

держанию сухого вещества в мясе гибридные бычки 

II гр. незначительно превосходили аналогов I гр. 

на 0,85% и чистопородных сверстников III гр. на 

0,41% соответственно. При этом по концентрации 

протеина гибридные и бычки зебу индубразил (II 

и III гр.) имели одинаковые показатели и незна-

чительно опережали сверстников I гр. – на 0,10%. 

Содержание жира в мясе всех подопытных групп 

животных колебалось в пределах 8,7–9,57%.

Среди изучаемых групп животных наибольшая 

концентрация жира в мясе (9,57%) отмечена у ги-

бридных бычков (II гр.), что, по-видимому, связано 

с межмускульным его накоплением. Они по этому 

показателю превосходили чистопородных свер-

стников I и III гр. на 0,87 и 0,62% соответственно. 

Вероятно, на некоторое снижение удельного веса 

жира повлияло в определённой мере нагульное 

содержание животных (в особенности в условиях 

частых и резких пересечённостей местности).

В целом соотношение белка к жиру находилось 

в пределах от 2,14:1 до 2,30:1, что является вполне 

оптимальным. Наиболее высокой величиной дан-

ного показателя отличались бычки I гр.

Содержание золы в мясе бычков всех изучае-

мых групп бычков было на одинаковом уровне с 

незначительным превышением у чистопородных 

бычков I гр. При этом мясо зебу (III гр.) было 

менее жирным и соотношение белка и жира у них 

составляло 2,29:1.

По минеральному составу мясо бычков всех 

групп было удовлетворительным. Содержание каль-

ция в мясе находилось на уровне 0,11 и фосфора 

от 2,88 до 3,09 мг%. При этом мясо гибридных 

бычков отличалось несколько лучшим минераль-

ным составом.

Установлена высокая энергетическая ценность 

мяса бычков II гр. (7,12 МДж), что незначительно 

выше, чем у остальных групп животных, разница 

недостоверная.

Для качественной оценки мяса различных видов 

сельскохозяйственных животных в последние годы 

большое внимание уделяют изучению длиннейшего 

мускула спины. Этот мускул у крупного рогатого 

скота составляет основную массу мякоти двух 

ценных отрубов – филейной и спинной частей. 

Данные по химическому составу длиннейшей 

мышцы спины и её биологической полноценности 

приведены в таблице 2.

Сравнение химического состава этой мышцы со 

средним показателем мяса туши даёт возможность 

отметить, что содержание влаги в средней пробе 

мяса меньше, чем в длиннейшей мышце спины. 

С увеличением содержания жира повышается ка-

чество мышечной ткани, но соотношение между 

количеством жира в средней пробе мяса и в длин-

нейшей мышце спины значительно колеблется.

Содержание воды в длиннейшей мышце спины 

составляло у животных всех изучаемых групп от 

72,95 до 73,78%, белка – от 21,74 до 22,44, жира – 

ЗООТЕХНИЯ
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2. Химический состав длиннейшей мышцы

спины и её биологическая ценность (X±Sx)

Показатель 
Группа 

I II III
Общая влага, %
Сухое вещество, %
Жир, %
Протеин, %
Зола, %
Триптофан, мг%
Оксипролин, мг
Белковый
качественный
показатель (БКП) 

73,39±0,05
26,61±0,11
3,33±0,12
22,25±0,20
1,03±0,03

412,6
57,3
7,19

72,95±0,37
27,05±0,18
3,60±0,08
22,44±0,47
1,01±0,09

418,04
55,7
7,51

73,78±0,10
26,22±0,18
3,24±0,09
21,74±0,37
1,24±0,05

408,6
67,4
6,06

от 3,24 до 3,60%, а минеральных веществ – от 

0,01 до 1,24%. Меньшее накопление протеина 

отмечено у чистопородных бычков зебу (III гр.), 

которые уступали сверстникам I гр. на 0,51% и 

II – 0,7%. Соотношение белка и жира в мясе по 

группе гибридных бычков составляло 1:6,23, а 

чистопородных – 1:6,68 I гр. и – 1:6,71 III гр.

Тем не менее оптимальное содержание белка, 

равномерное распределение жира внутри мышц 

и между ними, а также в виде подкожного жира 

характеризуют хорошее качество и полноценность 

мяса подопытных животных.

Характер изменения содержания влаги и сухого 

вещества в длиннейшей мышце по генотипам жи-

вотных был практически аналогичен изменениям 

в средней пробе мяса-фарша.

Анализ полученных данных свидетельствует, что 

в мясе бычков содержалось сравнительно большое 

количество полноценных белков, особенно у ги-

бридного молодняка, в результате чего они имели 

самый высокий уровень белкового качественного 

показателя. Так, в мясе гибридных животных в 

среднем содержалось 418,04 мг% триптофана и 

55,7 мг% оксипролина, а белковый качественный 

показатель у них равнялся 7,51. Их превосходство 

по триптофану над чистопородными сверстниками 

(I гр.) составляло 5,44 мг% и зебу (III гр.) 9,44 мг%.

Следовательно, мясо гибридного молодняка 

более ценно в биологическом отношении, чем 

мясо чистопородных сверстников, и они характе-

ризуются более высоким белковым качественным 

показателем.

Таким образом, результаты анализа химиче-

ского состава и биологической полноценности 

длиннейшей мышцы спины показывают, что в 

силу биологических особенностей гибридный 

молодняк отличается не только более высокими 

показателями содержания питательных веществ 

в нём, но и высоким коэффициентом белковой 

полноценности по сравнению с чистопородными 

животными.

Выводы. В целом мякоть туши чистопородных 

и гибридных бычков имеет в своём составе зна-

чительно больше питательных веществ и меньше 

влаги, а следовательно, она более ценная в пита-

тельном отношении. Меньшее содержание жира 

подопытных бычков связано, на наш взгляд, с 

хорошим нагулом животных и малоконцентратным 

типом их кормления.

В мясе бычков содержалось сравнительно боль-

шое количество полноценных белков, особенно 

у гибридного молодняка, в результате чего у них 

самый высокий уровень белкового качественного 

показателя. Мясо гибридного молодняка более 

ценно в биологическом отношении, чем мясо 

чистопородных сверстников, и они характери-

зуются более высоким белковым качественным 

показателем 7,51.
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В условиях значительного сокращения пого-

ловья скота и перехода к рыночной экономике 

большую роль приобретает интенсификация вы-

ращивания молодняка крупного рогатого скота 

за счёт совершенствования существующих и раз-

работки новых ресурсосберегающих технологий 

производства говядины, а сам выбор приоритетной 

технологии должен осуществляться в зависимости 

от конкретных природно-технологических усло-

вий и с учётом генетических особенностей пород 

скота, районированных в данной зоне [1]. При 

этом уделяется большое внимание внедрению 

технологий, предусматривающих использование 

Особенности липидного обмена в организме
бычков герефордской породы при применении
кормовой белковой добавки Био Плюс




